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YARISMA ADI KARABUK GELENEKSEL LEZZET YARISMASI
BASVURU BASLANGIC TARIHI | 13.05.2023
BASVURU BIiTIiS TARIHI 23.05.2023
YARISMA TARIHI 25.05.2023
YARISMA YERI KARABUK UNIVERSITESI KONUK EVI/ ESKi CARSI
YARISMA KONUSU Yarigma Karabiik mutfaginin geleneksel lezzetleri olarak 3 kategoride
yapilacaktir.
e Cevizli Baklama
e Etli Yaprak Sarma
e FEtli Keskek
BASVURU KOSULLARI e Yarismaya katilim ticretsizdir.
e Yarigsma sadece Karabiik ili ve ilgelerinde ikamet eden katilimcilara
agiktir,
e Yarigsmaya katilim her alanda 10 kisi ile sinirlidir.
e Adaylar yarismaya istedikleri bir kisi ile katilim gdsterebilirler.
e Her yarigsmaci sadece bir yemek cesidi ile katilabilir.
e Katilimcilar, yarismaci dilekgesinde, yapacagi yemekle ilgili;
kullanilan malzemeleri ve hazirlanisini igeren bilgileri en geg 23
Mayis Sali giinii saat 12.00’e kadar yazili olarak KBU Konuk Evi
yarisma masasina, Karabiik Valiligi Basin Miidiirliigiine, il Turizm
Miidiirliigii Danismasina, ilge Kaymakamliklar1 Ozel kalemlerine,
Belediyesi Kiiltiir ve Sosyal Isler Miidiirliigii’ne ya da elektronik
olarak bilgi@karabuk.gov.tr iletmeleri gerekmektedir.
e Yarigma dilekgeleri bilgisayar ortaminda doldurulmasi gerekmektedir.
ON DEGERLENDIRMELER e Bagvurular Karabiik Valiligi tarafindan belirlenmis komisyon
tarafindan degerlendirilecektir.
e llgili dilekgede hatali eksik ya da yanlis beyan adilmis belgeler kabul
edilmeyerek degerlendirmeye alinmayacaktir.
e Kabul goren katilimcilar, 23 Mayis 2023 saat 17:30 a kadar telefon
yolu ile bilgilendirileceklerdir.
e On degerlendirme;
e Tarifin yoreye 6zgii olmasina,
e Recete bilgilerinin uygun doldurulmasina,
e Yoresel malzemelerin kullanilmasina gore gergeklesecektir.
YEMEKLERIN e Biitiin yemeklerin, yoresel triinlerle ve tekniklerle hazirlanmalari
HAZIRLANMA KOSULALRI hususuna dikkat edilmelidir.

e Hazirlik ve servis agamalarinda gida giivenligi ve hijyen konularina
yiiksek dnem gosterilmelidir.

e Yemekler 5 kisilik jiiriye tadim oraninda servis edilecek olup kalan
yemekler 6dill toreni sonrasinda diger katilimcilara ve misafirlere
ikram edilecektir.




Jiiri haricindeki ikram edilecek malzeme ve ihtiyag tedarigi temsil
heyeti tarafindan tedarik edilecektir (kiirdan, pegete, tatli kagidi, 1slak
mendil)

Yemeklerin hazirliklarinda tadim oranlari ve boyutlarina 6nem
gosterilmelidir.

Yemekler toplamda jiiri tiyeleri hari¢ minimum 20-25 ikram porsiyonu
olarak hazirlanmalidir.

YARISMA KOSULLARI

Yarismacilar evde hazirlamis olduklar1 yemekleri 25 Mayis 2023 giinii
en geg saat 12:00°de sunuma hazir halde Karabiik Universitesi Konuk
Evi Eskic¢ars1’da hazir bulunduracaklardir.

Kendilerine verilen numaralara gore kendilerine ayrilan stantlarda
yerlerini alacaklardir.

Adaylar bagvuru dilekgelerinin bir adet a4 boyutu ¢iktilarini getirecek
olup yarigma Oncesi temsil heyetine teslim edecektir.

Yarismacilar 160*/100*cm boyutlarinda ayrilan stantlarinin gorsel
dekor ve servis malzemelerinden kendileri sorumludurlar.

Gerekli durumlarda yemeklerin 1sitilmasi i¢in gerekli ekipman tertip
komitesi tarafindan temin edilecektir.

Hazirlanan yemekleri 5 kisilik jiiri ekibine servis edilecek.
Yarismacilar yemeklerin hazirlanmasi ve jiiriye sunumu sirasinda
ihtiyag duyacaklar 5 kisilik ara¢ gere¢ ve ekipmanlari kendileri
getirecekleredir (tencere, tava, bigak, kesme tahtasi, kasik, catal,
bardak, sunum tabagi vb.)

DEGERLENDIRME

Biitiin degerlendirmeler ayni giin icerisinde yapilacak ve 6diil toreni
gerceklesecektir.

Her yarisma grubunun jiiri masalari farkli olacaktir.

Degerlendirme Kriterleri;

Sunum (20 puan)

Yoresellik (20 puan)

Lezzet (20 Puan)

Hijyen (20 Puan)

Gorselligi ve Orijinalligi (20 Puan)

ODULLER

Birincilik Odiilii: 4000%, Katilim Belgesi ve hediye cantasi

ikincilik Odiilii: 3000 b, Tesekkiir, Katilim Belgesi ve hediye ¢antas
Ugiinciiliik Odiilii: 2000, Tesekkiir, Katilim Belgesi ve hediye
cantasi

Biitiin katihmcilar: 500 b, Tesekkiir, Katilim Belgesi ve hediye
cantasi

Birincilik alan adaylarin yemekleri bolgesel yemek kitabina ilave
edilerek tarifi ve ismi verilecektir.

BIiLGI VE ILETISIM




